
 

   
 
 

 

 

 

 

 

 
 

EL CONCURSO SE REGIRÁ DE ACUERDO A LAS SIGUIENTES BASES: 
 
1. Podrán participar todas las personas, aficionados o profesionales, amantes de la cocina, sin 
importar la edad, profesión ni oficio. 
2. Cada participante podrá presentar un único plato que deberá ser al menos de 5 raciones. 
3. Cada participante podrá inscribirse solamente en una de las siguientes categorías: entrante, primer 
plato, segundo plato o postre. 
4. La elaboración y composición del plato será libre, siempre y cuando los ingredientes otoñales sean 
los protagonistas absolutos del mismo. 
5. Los platos se elaborarán en casa y se llevarán al Pabellón Municipal 20 minutos antes de la hora 
señalada para el concurso, donde se procederá al emplatado y presentación. La organización pondrá al 
alcance de los concursantes una fuente de calor para dar el último calentón en caso de que sea necesario. 
6. El jurado, formado por 5 miembros, procederá a la prueba y calificación a las 18h. 
7. El jurado calificará los platos, puntuando de 1 a 10 cada uno de estos aspectos: el gusto, el aroma, 
la presentación y la originalidad en el uso de los ingredientes, así como que sean estos de temporada. La 
calificación final de cada plato será la media de la suma de las calificaciones de cada uno de los miembros 
del jurado.  
8. Los participantes deberán aportar todos los utensilios necesarios para su emplatado y presentación. 
La organización solamente proporcionará una mesa para la realización de la presentación. 
9. El concurso se celebrará en la Plaza Mayor, el próximo día 27 de noviembre de 2021, a las 18h, 
debiéndose personar los participantes 20 minutos antes en el lugar indicando. 
10. La preinscripción será gratuita y se realizará por medio del correo electrónico 
dinamizadora@valdastillas.es ; soprodevaje@valledeljerte.nete antes del viernes 19 de noviembre. En la 
preinscripción se deben facilitar los siguientes datos: nombre y apellidos, lugar de procedencia, categoría 
por la que participa y nombre del plato que va a presentar. 
11. El mismo día del concurso durante la presentación, se les facilitará a cada participante el número 
con el que participa, en la mesa de exposición habrá un espacio correctamente señalizado con dicho 
número, en el que montará su plato para exponer y degustar, que coincidirá con su puesto de trabajo. 
12. Premios (para todas las categorías en general, no se harán distinciones): tres bonos de diferente 
cuantía a canjear en los establecimientos turísticos de la localidad por experiencias culinarias.  

a. 1º PREMIO: Bono regalo de 200€. PATROCINA SOPRODEVAJE. 
b. 2º PREMIO: Bono regalo de 120€.  PATROCINA SOPRODEVAJE. 
c. 3º PREMIO: Bono regalo de 80€.  PATROCINA SOPRODEVAJE. 
 

13. Los participantes, por el mero hecho de participar, aceptan íntegramente las condiciones de las 
presentes bases. 
14. Durante el concurso, los participantes no podrán ser ayudados por persona alguna. 
15. El concurso no se hará responsable de los accidentes que se pudieran ocasionar y ocasionarse los 
participantes durante el concurso (cortes, caídas, etc.). 
16. La organización se reserva las facultades de: Suspender el concurso por fuerzas mayores. Se 
reserva el derecho a poder declarar el concurso desierto. 
 
 

LA PARTICIPACIÓN EN DICHO CERTAMEN SUPONE LA ACEPTACIÓN DE ESTAS BASES. 
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