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11:30 H. Gran Apertura e Inauguracion Oficial
Con D. Miguel Angel Morales presidente de la Excelentisima Diputacion de
Caceres y D. Juan Antonio Pérez Bermejo alcalde del excelentisimo
ayuntamiento de Cabrero.
Arranca la feria con la apertura de los stands de quesos artesanales, con
maestros queseros llegados de diversos rincones de Espana y Portugal. Durante
la manana, vive en directo el proceso ancestral con una demostracion de
elaboracion de queso artesanal en vivo.

12:00 H. Rincon Infantil y Misicas Tradicionales (Rincon de los primeros pobladores)
Impartido por Lumi Pérez, los mas pequenos descubriran la cultura del pastoreo
de forma divertida mediante un taller practico sobre los utensilios y
herramientas tradicionales del cabrero. Ademas, es una actividad abierta a todo
el publico: itrae tu propio instrumento y Unete a la musica!

13:00 H. Folclore y Tradicion
Disfruta del colorido, la musica y el ritmo del Grupo de Coros y Danzas
Zangaena de Riolobos, que pondra la nota festiva a la manana.

14:30 H. Comida Popular
Relunete en la mesa para saborear una deliciosa y tradicional caldereta
de cabra, el plato estrella para compartir en comunidad.

*Durante la jornada de tarde Ambientacion Musical
La musica folcldorica continuara resonando en la feria gracias a la
amenizacion de los Tamborileros Norte de Extremadura (Santiago Béjar).

19:30 H. Broche Final y Fiesta en la Carpa

Cierre de los stands y gran actuacion musical en directo de
Charanga-Rock y Dj Diego Martin en la carpa para despedir la jornada
con el mejor ambiente.
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10:30 H. Apertura Festivay Il&guslanlﬁn de Calbotes

Comenzamos la manana con el calor de las castanas asadas: degustacion de
calbotes AMPA Cabrero.

12:30 H. Showcooking Gastrondmico
Una experiencia culinaria en directo donde la tradicion se reinventa.
Sorpréndete con recetas exclusivas elaboradas con carne de cabrito, cabra vy
productos locales:

- Burrito de cabrito en caldereta

- Tartar de tasajo de cabra

- Bizcochito de madronio y miel

PRECIOS Y TICKETS

(Venta directa a la entrada del pabellon)
- Tapa de queso: 1 €
- Comida popular (Caldereta): 3 €
- Showcooking: 2 € por tapa

RINCON CULTURAL Y EXPOSICIONES

- Centro de Interpretacion: Puertas abiertas sabado y domingo de 11:00 h a
13:30 h para profundizar en la historia, cultura y raices de Cabrero.

- Exposicion Agricola: Muestra especial de hortalizas de la tierra cultivadas por
Samuel Perez Collado («El Nifio de los Gigantes=).

iTe esperamos en Cabrero para celebrar juntos nuestras tradiciones, la musica
popular y el mejor queso artesanal!
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